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Bamberg - Ein bisschen seltsam
muss es schon gewesen sein fiir
Martin Bauerschmitt: Der Win-
Zer steht auf seinem Bamberger
Weinberg und beobachtet rund
20 Amateure, die an seinen Re-
ben herum zupfen. Bauer-
schmitt versucht, alles im Auge
ZU behalten, erklirt in Ruhe, was
getan werden muss. Aber trotz-
dem: Heute ist ein wichtiger
Termin. Der Winzer vom Mi-
chaelsberg beginnt mit dem
Ausbrechen. An diesem Wo-
chenende wurde die Basis ge-
legt, fiir den Ertrag im Herbst.

Unweit steht Walter Mofiner
im Siidhang, fachsimpelnd, an
Blittern zupfend. Ihm hat Bau-
erschmitt den zahlreichen Be-
such zu verdanken.

Mofbner ist der Initiator des
Projekts ,.Erlebnis Weinberg®,
das es Weinfreunden schon zum
elften Mal ermdglicht, einen
Winzer ein Jahr lang bei seiner
Arbeit zu begleiten und zu un-
terstiitzen.

Abnehmer fir je 90 Flaschen

Die Teilnehmer, so erklirt Mof3-
net, seien eigentlich keine Teil-
nehmer, sondern Anteilseigner.
Jeder, der hier durch den Sid-
hang unterhalb des ehemaligen
Klosters St. Michael stapft, hat
sich verpflichtet, am Ende 90
Flaschen abzunehmen.

Jedes Jahr besuchen Mofiners
Weinfreunde ein anderes, frin-
kKisches Anbaugebiet. Er ist auf
die Zusammenarbeit der Winzer
angewiesen, die natiitlich auch
ihren finanziellen Vorteil daraus
Ziehen.

2016 steht das Seminar unter
dem Motto . Mitwinzern im

frankischerIag 23. Mai 2016

~ Weinliebhaber legen Hand an

MICHELSBERG Der Stidhang desalten Klostergartens war
Schauplatz fiir das ,,Erlebnis Weinberg®, einem Seminar, dasim elften
Jahr und erstmals in Bamberg stattfand. Hobbywinzer halfen Profi
Martin Bauerschmitt beim sogenannten Ausbrechen.
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Die Aussicht vom Michelsberger Siidhang auf die Stadt und auf einen Silvaner aus Bamberg versiissten den Helfern von Martin Bavemschmitt {(im

Foto oben ganz rechts) die Mihe.

Weltkulturerbe®. Nach einem
ersten Kennenlernen in Bauer-
schmitts Weinstube in Ziegelan-
ger (Landkreis HafSberge), fand
am Samstagvormittag die erste
Ortsbegehung statt.

Wihrend die Gruppe einen
Apftelsecco von der benachbar-
ten Streuobstwiese verkistigt,
erklirt Bauerschmitt, was heute
Zu tun ist; .,Die Rebe wichst
kreuz und quer Heute brechen
wir die, die zu wild wachsen,
weg “ Die sogenannten Wasser-
schosse zZwelgen Nihrstoffe ab,
tragen spiter aber Keine Friich-
te. Sie fallen heute den Hinden
der Hobbywinzer zum Opfer.

(Ganz so einfach ist es aber
nicht: Es gab spiten Frost auf
dem Michelsberg. Bauerschmitt
sagt,ersei miteinem blauen Au-
ge davon gekommen. Aber nach
Schema F kann er seine Giste
beim Ausbrechen heute nicht
vorgehen lassen. Dann lieber
vorsichtig, lieber einen Trieb
mehr stehen lassen, als einen zu
viel wegbrechen.

Der junge Weinbauer bewirt-
schaftet den Berg seit 2000, Er
habe damals den Betrieb der El-
tern erweitern wollen und sei in
der Winzerzeitung auf die Aus-
schreibung der Stadt Bamberg
gestofien. ,,Es war ein Experi-
ment. Wir hatten ja keinerlei Er-
fahrungswerte. ©

. yon wegen Sauerampfer”

Mit den Resultaten der ersten
Jahre ist Bauerschmitt sehr zu-
frieden. Es handle sich beim
Michelsberg zwar nicht um eine
absolute Top-Lage, aber doch
um eine sehr gute, vergleichbar
mit jenen in Ziegelanger. ., Viele
haben am Anfang gesagt, hier
wird Sauverampfer angebaut.
Das ist nicht so, ©

Fiir die Giste, die aus ganz
Franken kommen, macht vor al-
lem die Kulisse den Reiz dieses
Tages aus. Die Sonne scheint
schon friih recht warm auf den
Weinberg. Die Handarbeit ist
miihsam, aber lohnenswert, Der
ein oder andere hat selbst Reben

Zi1 Hause und nutzt das Seminatr,
um sich vom Profi etswas abzu-
schauen.

Karlheinz Haltner und Peter
Kiefer sind beide im elften Jahr
dabei. Haltner war sogar der
erste Teilnehmer iiberhaupt, der
auf der Liste stand. Er habe
Mofiner damals — natiirlich — in
einer Niirnberger Weinstube
kennengelernt.

Mofiner, der in der Werbe-
branche arbeitet, erzihlte Halt-
ner von seiner Idee, Interessen-
ten durch praktische Arbeit zu
Zeigen, wo der Wein herkommit,
wie die Prozesse ablaufen, wie
viel Arbeit hinter einer guten
Flasche Silvaner steckt. .. Ich
fand die Idee sofort klasse. Und
es machtauch absolut Spafs. ©

Haltner und Kiefer, die alten
Hasen, halten sich eher im Hin-
tergrund. Bauerschmitt ist von
einer Menschentraube umringt.
Sein Humor ist in etwa so tro-
cken wie der Silvaner, der hier
bald reifen wird. ., Woran er-
kennt man die Kiimmertrieber ©,

Fotos: Barhara Herbst

mdchte ein Teilnehmer wissen.
~Daran, dass sie verkilmmert
sind. © ,,Und der Knick hier ist
schlecht, weil dann das Wasser
nicht oben reingeht?* NG, das
schaut einfach nur bléd aus. ©

Martin Bauerschmitt ist di-
plomierter Weinbauingenieur
und bildet Winzer im Nebener-
werbaus. Junge Weinbauern wie
er, darin sind sich Werner Mof3-
ner und Karlheinz Haltner einig,
haben einen grofien Anteil dar-
an, dass die frinkischen Weine in
den letzten Jahrenqualitativ auf-
geholt haben. ,,Es gibt sehr gute
Weine aus Franken®, sagt Halt-
ner, ,.aber die bekommt man
eben nicht fiir 1,90 im Super-
markt.

Den Weinkennern, die an die-
sem Tag beim Ausbrechen hel-
fen., muss er das natiirlich nicht
sagen. Die freuen sich schon
jetzt, auf die 90 Flaschen, die sie
im Herbst in Empfang nehmen.
Wein, an dessen Entstehung sie
ab sofort regelmiifiig aktiv teil-
haben werden.



